KADEL IR VERTS DZIVOT?
Labs jautajums. Es domaju - ir daZas
lietas, kas padara to vértu. Nu, piemeé-
ram, man personigi... Es teiktu, ka tas
ir Grauco Markss un Villijs Meijs. Un
Jupitera simfonijas otra dala... Un Laiss
Armstrongs, Kartupelu galvas bliza ie-

raksts... Un, protams, zviedru filmas...
Un Flobéra Sentimentala izglitiba... Un
Marlons Brando, Frenks Sinatra... Un... Un
tie Sezana neatkartojamie aboli un bum-
bieri... Un krabji Sema Vosa restorana...

Mans stasts sakas ar loti eksistencialu jau-
tajumu un turpinas ar |oti personisku saraks-
tu, kas patiesiba pieder Vudija Allena filmas
Manhetena galvenajam varonim, Nujorkas
intelektualim, nedaudz neirotiskam rakstnie-
kam Isakam Deivisam. Ta ir viena no mana ie-
cienitaka rezisora visuzrunajosakajam filmam.
Stastu es varétu turpinat tikpat snobiska
gara, apspriezot, cik més §aja pasaules dala
zinam par amerikanu varoniem un cik vini par
masu elkiem. Blsim godigi, cik no ievada mi-
nétajiem vardiem mums kaut ko izsaka? Tacu
Sobrid man prats nesas uz pavisam kaut ko
citu. Isaka Deivisa intelektualo baudu uzskai-
tijuma ir minéts ari Sema Vosa restorans un
krabji. Un patiesam - gastronomiskie prieki ir
tie, kas nereti ierindojas miazigo vértibu sa-
raksta. Cilvéks nu reiz ir ta iekartots...
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Ir laudis, kas virtuvé prieksroku dod tra-
dicionalam un parbauditam vértibam, un ir
eksperimentétaji. Katrai no sim frakcijam ir
sava taisniba un savi stasti. Es drosi vien
piederu pie tiem, kam pasauli un svesas ze-
mes patik iepazit, eksperimentéjot un no-
baudot visu vai, labak bisu savos izteikumos
uzmanigs, gandriz visu, ko 5o zemju virtuves
piedava.

Atceros gadijumu, kad tomér atteicos
no piedavatajam gastronomiskajam izprie-
cam. Tas bija nu jau pasen Kinas dienvidos,
Kantona jeb - ka to sauc pasi kiniesi -
GuandZou pilséta. Cusku restorana. Viens

Gastronomiskie prieki
ir tie, kas nereti
ierindojas maiigo
vertibu saraksta.

no eksotiskiem édieniem saucas - Fénikss,
Tigeris un Drakons. Lietojot iztéli, var ie-
domaties, kadas bija §7 édiena sastavdalas.
Fénikss bija vista. Skan labi? Nu tad ejam ta-
lak. Tigeris - uz skivja nonacis kakis, bet dra-
kons, ka jau casku restorana pieklajas, bija
Elska. Ediens, ko péc baudianas, ja gribam
bat pieklajigi, parasti médzam raksturot ka -
interesants. PatieSam interesants, bet japaiet
kadam laikam, lai més saktu domat, vai 30
pieredzi gribam atkartot.

Tacu tas, ko grib&ju izstastit, bija kaut
kas cits. Kada bridi man radas vélésanas
saja nelielaja, bet loti majigaja restorana
nofotografét clisku gatavoianas procesu. Ka
neka - eksotika. Kad es savu vélmi paudu
restorana saimniekam, izradijas, ka to var
izdarit, bet par zinamu samaksu. Atri sapra-
tu, ka mana vélme iegat ekskluzivas bildes
ir mazaka neka manas finansialas iespéjas,
un nodomu atmetu. Taéu kiniesiem, §kiet,
vai nu kluva manis Zél, vai gribéjas pasiem
padizoties viesu priek3a fotografijas, bet
péc neilga briza nu jau pilnigi par velti zales
vidd tika iznesti grozi ar dzivam cdskam un
pavars gumijas zabakos (ar tiem rapulus pie-
brada) saka éasku celu uz pannu. Caskas tika
nokautas, drosi vien tas ir procedaras atbils-
tosakais nosaukums. No kautkermena, kaut
kur ap vidu, tika izvilkts neliels zultspasla
gabalins (vismaz man tas ta tika partulkots)
un ta saturs izspiests neliela snabja glazite.
Papildinats ar realu degvinu, Sis dzériens man
tika piedavats nobaudisanai. Tas bija viens
no tiem gadijumiem, kad piedavajumu nespé-
ju pienemt. Bet stasta kulminacija ir mana
kiniesu drauga reakcija. Ta izpaudas viena isa
teikuma, kura nozélas un nesapratnes pilna
intonacija pateica visu. «Jus tur, Eiropa, esat
tadi divaini. Edat tikai to, kas garsigs, un no-
nieciniet patiesam veseligas lietas. Més Seit,
Kina, gan édam to, kas ir veseligs. Pieméram,
izdzerot So dzérienu, kauli nesapétu visu zie-
mu.» Logika dzelzaina. Ne tur ko pielikt, ne
atnemt. Bet, nu ko, 5o izdevibu uzlabot savu
veselibu palaidu garam. Biju jauns, un kauli
mani uztrauca maz.

Pastav uzskats, ka édienu izbauda tris
reizes. Vispirms, to ieraugot - éd ar acim,
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otrais raunds atvéléts degunam - izjltot ta
aromdtu, un tikai tad nak anglu teiciens,
ka pudinu iepazist, to apédot. Man perso-
nigi svarigakas $kiet divas pédéjas procesa
dalas. Protams, skaisti servéts édiens rada
patikamu sajatu. Bet aizrausanas ar «Skiv-
ja arhitektiiru» briziem skiet parspiléta.

Es teiktu - dazreiz ta spéj pat atbaidit un
sabojat gaidito é3anas prieku. Kad vientuls
piliens mérces uz skivja malas meklé otru
tikpat vientulu édiena sastavdalu, bet...

ir tik mazs, ka klast grati nobaudams...
Kadreiz sadas asociacijas izraisa francu
virtuve. Drosi vien jau sava taisniba taja
ir. Lai gan daZreiz gribas domat, ka $is
arhitektoniskais estétisms ir parspiléts.
Ari Francija garsigakie restorani biezi vien
izradas tie, kur édiens tiek pasniegts tada
majiga stila, gliti, bet bez izcakinajumiem,
un ir |oti, loti garsigs. Jo maltites prima-
rais uzdevums tacu ir mads darit laimigus
pabarojot.

Péc rakstitd varétu 3kist, ka esmu tads
snobs un pasmaju édienus esmu galigi
aizmirsis. Ta nu gluzi nav. Gastronomiskie
prieki ir ne tikai eksotiski. Varbdt to varétu
saukt par gastronomisko atminu, bet tiesi
§1 mana mums liek atgriezties vieta, kur
baudits kas ipasi gards. Vai mudina atceré-
ties kaut ko bérniba izgarsotu. Izplosijusies
ar visadiem garsu uzlabotajiem un pastip-
rinatajiem, péc laika saprotam, ka visla-
bak garso vienkarss un nesamocits édiens.
Pieméram, gribu biezputra ar asinsdesu.
Vai mundieri variti tupeni ar garSaugu
sviestu. Vai svaigi gurki ar dillém un skabu
kréjumu.

Ediena izbaudisanas prieka, kas robe-
Zojas ar makslu, tapat ka citas makslas,
runa jau nav par krasu, skanu, smarzu vai
garsu, bet gan par sajatam. Sajatam, ko
izraisa vieta, kur maltite tiek baudita,
kompanjoni un draugi, kuri dalas sajos
priekos. Protams, édiens ir visu $o sajatu
vienojosais komponents. Un, ja visi ie
komponenti sakrit, tad iestajas svétlai-
me un gribas citét klasikus - ak, mirkli,
apstéjies, tu esi skaists. Un gards... Tad
jau ir vienalga, vai tas notiek tava vies-
istaba vai eksotiskas zemés talu no ma-
jam, vai varbat Riga, blakus kérsielas
restorana. Kura? To Soreiz neteiksu. Tas
lai paliek mans noslépums vismaz lidz tai
reizei, lidz més tur nejausi satiksimies.
Patiesiba runa nav par vietu, bet gan
par miera un piepildijuma sajatu, kas tur
parnem. Piezemétak? Ja, ko tur slépt,
ari par patikamu smagumu védera un
vieglu pacilajosu vina reibumu galva, un
nesteidzigam sarunam par svarigam un
mazsvarigam lietam, kadas risinas tikai
baudot. Baudot édienu un izbaudot dzi-
vosanu. Gribas atkal atceréties amerikanu
rakstnieku Robertu Pirsigu un teikt -
dazreiz ir labak bat cela, nevis sasniegt
galamérki... Ari tik prozaiska bridi, kada
ir maltite.

57 sleja sobrid top it ka necila
Honkongas kafejnica, un mirklis, skiet,
gatavojas apstaties, jo es gaidu drau-
qus, lai dotos gastronomiska celojuma ar
Honkongas krabjiem. Nezinu, vai pasreiz
te ir krabju sezona, nezinu ka tie gardoja
Isakam Deivisam Sema Vosa restorand, bet
ari te krabju ir patie3am daudz. d*
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